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AUS DEN BERGEN VON DEN WIESEN AUS DEM WASSER AUS DEM WALDE

ZWISCHENDURCH ZWISCHENDURCH ZWISCHENDURCH s ) ZWISCHENDURCH
HAPPCHENTELLER™ 15 BRUSCHETTA (vg)' I2 SULLBERG ; f| CARPACCIO** 9
10 feine Happchen mit Kase und Speck Ciabatta | Tomaten | Basilikum | Knoblauch BELUGA DI VENETO CAVIAR™* 99 Stdtiroler Weiderind | Rucola | Champignons
2l Sl natives Olivendl 20g | Sauerrahm | Eigelb | Frithlingszwiebel | Schalotten e e W T
Safranbutter
ALM SPECKBRETTL™ 1/ VITELLO TONNATO™ i TRUFFELPOMMES (™ 5
Premium Speck der Metzgerei Frick/Stdtirol Sese!3 ERehiies [ Iss LD | Wiisdais FRISCHE AUSTERN®** 4 Pommes | schwarzer Triiffel | Grana Padano
Kren | Gurke | Schiittelbrot | Vinschgerl | Aimbutter gebackene Salzkapern | Pfeffer Fine de Claire | Frankreich | Sizilianische Sonnenzitrone Kristallsalz | Triiffelmayo
A M Himbeerschalotten-Vinaigrette | Chili
ALM KASEBRETTL™" I8 ANTIPASTI MISTP™ 13 B g
Bergkéseauswahl | Kaseauswahl vom Genussbunker Aubergine | Zucchini | Paprika | Waldpilze TATAR” 10 . SUSSE TRUFFELPOMMES (v)** I5

Champignons | getrocknete Tomate | Oliven | Caprese Yellow Fin Thunfisch | Lauch | Avocado | SuBkartoffelpommes | schwarzer Triiffel | Triiffelmayo

Mostarda | Trauben | Walniisse | Almbutter | Vinschgerl i
Kristallsalz | Grana Padano

Mango | Schalotten
BURRATA (v)* 17

Burrata | Pistazie | Tomate | Basilikum | natives Olivendl

ALM MARENDE>** 22

Haussalami | Speckauswahl vom Frickhof | Kaminwurzen
Bergkaseauswahl aus Sidtirol | Mostarda | Kren | Gurke

Schiittelbrot | Vinschgerl | Almbutter SUDTIROLERAPFEL THYMIAN SUPPE™ 9

Créme fralche | gerdsteter Speck | Schnittlauch

HAUPTGERICHTE
SCHLUTZER vy 19

Spinatteigtaschen | braune Butter | Grana Padano

PULPOSALAT™" 19

Pulpo | Fenchel | Sellerie | Dill | Zimtbliite

HAUPTGERICHTE

PASTA SCAMPI** 22

Spaghetti | Black Tiger Garnelen
geschmolzene Datteltomaten | Knoblauch

WEISSWURST>*** 10
Miinchner WeiBwurst | Lorbeer | Senfduett
Zitrone | Petersilie

HAUPTGERICHTE

DUETT VOM SUDTIROLER WEIDERIND

VOM 300°C HEISSEN STEIN™ 39
130g Prime-Steak | 130g dry aged Prime Beef
natlirlich gereift | 2erlei Butter
gegrilltes Mittelmeergemiise | getriiffeltes Gratin

PASTA TARTUFO )™ 29

Spaghetti | schwarzer Triiffel | Grana Padano | Butter

HAUPTGERICHTE
LEBERKASE** 19

Leberkase | Kartoffelstampf | Sauerkraut | Karottensalat

HIRTENMAKKARONI™ I8

Hausgemachte Makkaroni | Speck | Kaminwurzen
Schinken | Ragout | Erbsen | Grana Padano

PASTA CARBONARA™* |7
Spaghetti | Rahm | Eigelb | Speck | Zwiebeln | Grana Padano

BACHFORELLE™"27

Ganze, mit Tomaten gratinierte Forelle
Kartoffelcarpaccio | Safransauce

GOLDFEDER* 29
Gebratene Maispoulardenbrust | gegrilltes
Mittelmeergemiise | gebackene SiiBkartoffel

Schnittlauch-Sourcream

ZUNGENFANG FUR 2 39 | PRO PERS.

Ganze Seezunge | Blattspinat | Junge Rosmarin-
Heidekartoffeln in der Schale | feine Zitronensauce

FLAMMKUCHEN & FONDUE
AUS DEM STEINOFEN

MARKTFRISCHE SALATE SUSSES

KAISERSCHMARRN (v)™**" |7

Kaiserschmarrn | Rumrosinen | Apfelmus | Puderzucker

ORIGINAL ELSASSER ART** 15
Speck | Zwiebeln | Schmand

SALAT™* 12
I Wildkrauter Baby Leaf Salate | Kresse | Datteltomaten
' Gurken | Radieschen | Lauchzwiebel
{ £ 3
i Karotte | gerostete Kerne | Krautercrouton | Apfel
#
-f

CREME BRULEE w)* 10

Tonkabohne | Waldbeeren | am Tisch karamellisiert

weil3e Aceto Balsamico Vinaigrette oder Cassis Vinaigrette

DER VEGANE (vg)* 17

ﬁj " 7 Gemiisesorten der Saison
MIT OLIVEN™ 15 . N

e FONDUE FUR 2% 225 seas TIRAMISU )™ 10

i o Siidtiroler Bergkase aus Kuhmilch Biscuit | Mascarpone | Kaffee | Amaretto
S R MIT SCAMPIS™ g 3

Vinschgerl Crostini | Friichtebrot
Obst der Saison

PANNA COTTA™ 0

> y : . 1 = geschwefelt - 2 = konserviert
Walderdbeere | Minze | Mauritius Vanille

3 = mit Antioxidationsmittel - 4 = Sulfite

11 = mit StiBungsmittel - v = vegetarsich - vg = vegan

a = glutenhaltiges Getreide - b = Fisch/Meerestiere

¢ = Eier u.d.g.E - f = Soja(bohnen) u.d.g.E. - h = Schalenfriichte
i = Sellerie u.d.g.E. - k = Sesamsamen u.d.g.E

m = Lupinen - u.d.g.E = und daraus gewonnene Erzeugnissen

MIT HAHNCHENBRUST* 17

DESSERTVARIATION FUR 2 PERS. 19

i

k.



